BAUDOUIN MILLET

INTENSEMENT PETIT CHABLIS LA PERLE
HABLIS

géologie : Kimméridgien

age de la vigne : 30 ans

garde : 3 ans

température de dégustation : entre 10 et 12 °

vinificAtion

Le Petit Chablis La Perle, 100% Chardonnay reste plus longtemps en
#  cuve que notre Petit Chablis traditionnel avec un remontage successif
: des lies. Cela donne un Petit Chablis plus puissant et avec une longueur
¢ en bouche plus longue.
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dégustAtion

Ce Petit Chablis La Perle dévoile une robe jaune clair éclatant aux

| reflets verts.
Le premier nez est discret, puis en deuxiéme nez, des notes minérales
et fruitées viennent enrichir la palette aromatique.
Dés l'attaque on remarque la précision, la pureté, la délicatesse du
vin, puis le tandem ampleur-tension entre en scéne et se fait
apprécier.

Beau vin de terroir.
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