BAUDOUIN MILLET

s e CREMANT pe BOURGOGNE
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ACCORD MET VIN

APERITIF

VERRINE DE CRABES ET D'AGRUMES
VERRINE DE SAUMON ET DE
CONCOMBRES

IDEE GOURMANDE

GOUGERES

GUIDE HACHETTE DES VINS

GEOLOGIE : SOL ARGILO-CALCAIRE
AGE DE LA VIGNE : 20 ANS

GARDE : 3 ANS

TEMPERATURE DE DEGUSTATION : |O°

VINIFICATION

LES RAISINS SONT SELECTIONNES ET VINIFIES
SPECIALEMENT. ILS SONT D’AILLEURS VENDANGES
PLUS TOT QUE POUR LES VINS TRANQUILLES, AFIN
DE PRESERVER L’ACIDITE QUI DONNE TOUTE LEUR
FRAICHEUR AUx CREMANT DE BourcocgNE. CE
CREMANT DE BOURGOGNE, ISSU D'’UN ASSEMBLAGE
pE CHARDONNAY ET DE PINOT NOIR EST
HARMONIEUX, FRAIS ET FINEMENT DOSE.

DEGUSTATION

LA ROBE SEYANTE JAUNE CLAIR, LEGEREMENT
CUIVREE AUX JOLIS REFLETS DORES DE CE
CREMANT DE BOURGOGNE EST LIMPIDE, BRILLANTE
ET TRAVERSEE PAR DE JOLIES BULLES "TELLES DES
PERLES" AU DEBUT, CELLES-CI S'ESTOMPENT PAR LA
SUITE POUR DEVENIR BEAUCOUP PLUS FINES ET
FORMER UNE JOLIE DENTELLE.

LE NEZ EST TRES EXPRESSIF ET GOURMAND, IL
DEVOILE DES NOTES ELEGANTES DE FRUITS JAUNES
FRAIS, D'ABRICOT ET DE PAMPLEMOUSSE.
L’ATTAQUE EST FRAICHE ET VIVE, LA BULLE EST
TRES PRESENTE SUR L'ENTREE DE BOUCHE. ELLE
SE FOND ET LAISSE PLACE A DES NOTES SALINES ET
MINERALES. PUIs DES NOTES RONDES ET SUBTILES DE
FLEUR D'ORANGER ET DE FRUITS MURS

ENVELOPPENT LA BOUCHE.




