
  

CHARDONNAY 2023 

vin de france 

 

 

 

 garde : 2 ans 

 température de dégustation : entre 1o et 12 ° 

  vinificAtion 

Ce 100%  Chardonnay est issu d' une 

vinification traditionnelle sur lies fines en 

cuve inox thermorégulée. 

      dégustAtion 

Son nez dévoile des notes de fruits 

exotiques : de litchi, d' ananas et de 

fruit de la passion.  

Sa bouche est ronde, croquante et 

précise.  

Ce chardonnay exquis offre une 

finale acidulée très rafraichissante. 

Gourmandise et fraîcheur sont au 

rendez-vous. 

   

Accord met vin 

Apéritif 

Fruits de mer 

Planche de charcuterie  

Poisson grillé 

Viande blanche grillée 

Fromage de chèvre et comté 

 

idee gourmAnde 

Saumon au fruit de la passion en croute à la tonka 

 

 

 


