BAUDOUIN MILLET

CHABLIS GRAND CRU
SR VAUDESIR 2023

VINIFICATION

Ce CHaBLIs GrRaND CRU VAUDESIR, |0O0%
CHARDONNAY EST ISSU D'UNE VINIFICATION
TRADITIONNELLE, SO%EN CUVE INOX ET SO%EN
FOUT (DE 2/3 ANs). CELA LUI DONNE DE LA
PROFONDEUR.

6

DEGUSTATION

LA ROBE JUAUNE OR DE cE CHABLIS
GrRAND CRU VAUDESIR EST A LA FOIS
ETINCELANTE, LIMPIDE ET FLUIDE.

SON NEZ EST COMPLEXE : IL DEVOILE
DES NOTES DE FRUITS MURS. |L EsT
DELICAT ET INTENSE.

3 e L’ATTAQUE EN BOUCHE EST SOUPLE ET
/| B T JUTEUSE. TRES RACE, ON DEVINE DES
i AROMES TOASTES, TRES SUBTILS, PAS
DANS L’OPULENCE, MAIS DANS LE
RAFFINEMENT. La BOUCHE EST
FRAICHE ET PURE AVEC UNE ACIDITE
TRES NOBLE.

LISGRANDCRU
VAUDESIR

< ON TERMINE PAR UNE NOTE
. .+ CHALEUREUSE QUI FAIT EXPLOSER LE
0N S N, DESIR !

ACCORD MET VIN
GEOLOGIE : KIMMERIDGIEN

AGE DE LA VIGNE : 40 ANS CARPACCIO DE POISSONS

GARDE : S -7 ANS ] POISSONS FINS CUISINES
TEMPERATURE DE DEGUSTATION :
VIANDES BLANCHES

ENTRE |2 ET I3 °
IDEE GOURMANDE

FILET DE TURBO SAUCE HOMARD



