
CHABLIS GRAND CRU  

VAUDESIR 2020 

 
 

 

  vinificAtion 

Ce Chablis Grand Cru Vaudésir, 100% 

Chardonnay est issu d' une vinification 

traditionnelle, 50% en cuve inox et 50% en 

fût (de 2/3 ans). Cela lui donne de la 

profondeur.  

  dégustAtion 

La robe jaune or de ce Chablis 

Grand Cru Vaudésir est à la fois 

étincelante, limpide et fluide. 

  

Son nez est complexe : il dévoile 

des notes de fruits mûrs. Il est 

délicat et intense. 

 

L’attaque en bouche est souple et 

juteuse. Très racé, on devine des 

arômes toastés, très subtils, pas 

dans l’opulence, mais dans le 

raffinement. La bouche est 

fraîche et pure avec une acidité 

très noble. 

On termine par une note 

chaleureuse qui fait exploser le 

désir ! 

 
Accord met vin 

Carpaccio de poissons 

Poissons fins cuisinés 

Viandes blanches 

 

idee gourmAnde 

  
Filet de turbo sauce homard 

 

 

 géologie : Kimméridgien 

 age de la vigne : 40 ans 

 garde : 6 - 7 ans 

 température de dégustation : 

entre 12 et 13 ° 

 


