BAUDOUIN MILLET
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ETIQUETTE UNIQUE !

TOUTES LES FACETTES DOREES
DE LA GRAPPE CHANGENT DE PLACE A
CHAQUE IMPRESSION.

75 cL

ALc. 6% voL

DEGUSTATION

LA ROBE EST COULEUR JAUNE PAILLE.

LE NEZ STOUVRE SUR DES NOTES D'ACACIA ET DE
CITRON.

LA BOUCHE EST FRUITEE AVEC DES NOTES
D’AGRUMES, ELLE PRESENTE DES AMERS DELICATS.

LA BULLE EST FINE, LA MOUSSE CREMEUSE, ELLE
PERSISTE SUR DES NOTES CITRONNEES ET

SALIVANTES.

TouT coOMME NOS VINS DE CHABLIS, CETTE BIERE
EST FINE, ELEGANTE, PRECISE ET SAVOUREUSE !

UNE BIERE

EN ACCORD AVEC UNE CUISINE FINE ET
GASTRONOMIQUE, OU JAPONAISE |

TEMPERATURE DE DEGUSTATION :
A SERVIR ENTRE 8 ET 8 °C

;'\{\k_;

‘7‘\ -

Ty

o ds )

& ELABORATION

BIERE BLONDE DE FERMENTATION HAUTE, NI
FILTREE, N PASTEURISEE, REFERMENTEE EN

BOUTEILLE. AVEC DEPOT NATURELS.

INGREDIENTS : EAU, MALT D’ORGE, BLE, HOUBLONS,

LEVURES, SUCRE POUR REFERMENTATION EN
BOUTEILLE, MOUT ISSU DE L’AIRE PARCELLAIRE DE
L’APPELLATION CHABLIS |1O% voL. (CEPAGE

CHARDONNAY).



