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     dégustAtion 

La robe est couleur jaune paille.  

 

Le nez s’ouvre sur des notes d' acacia et de 

citron.  

 

La bouche est fruitée avec des notes 

d’agrumes, elle présente des amers délicats. 

 

La bulle est fine, la mousse crémeuse, elle 

persiste sur des notes citronnées et 

salivantes. 

 

Tout comme nos vins de Chablis, cette bière 

est fine, élégante, précise et savoureuse ! 

 

Une bière 

 A  ! U T R E M E N T

En accord avec une cuisine fine et 

gastronomique, ou japonaise !  

température de dégustation :  

À servir entre 6 et 8 °C 

 

 élaborAtion 

Bière blonde de fermentation haute, ni 

filtrée, ni pasteurisée, refermentée en 

bouteille. Avec dépôt naturels. 

INGREDIENTS : eau, malt d’orge, blé, houblons, 

levures, sucre pour refermentation en 

bouteille, moût issu de l’aire parcellaire de 

l’appellation Chablis 10% vol. (cépage 

chardonnay). 

 

étiquette unique ! 

toutes les facettes dorées  

de la grappe changent de place à 

chaque impression. 

75 cl 

Alc. 6%   vol 

 bière blonde au moût de 

chAblis 
 


